TRZNIi RAD

farmarskych trhii v Moravském Krumlové

L
Farmarské trhy v Moravském Krumlové v roce 2018

1) Potadatelem Farmatskych trhii v Moravském Krumlové (dale jen FT) je ALMA, z. s.
sidlem 672 01 Dobelice 1, IC: 26540002, DIC: CZ26540002. Pofadatelskou organizaci
zastupuje Marek Pecer, pfedseda vyboru z. s.

2) FT se konaji v terminech stanovenych poradatelem na namésti T. G. Masaryka, tedy na pozemku
Mésta Moravsky Krumlov. Konani FT v roce 2018 povolila na své 68. schlizi dne 27. tinora 2018
Rada mésta Moravsky Krumlov.

3) FT se fidi platnymi zékony CR, vyhldskami i natizenim ¢&. 1/2004 ze dne 19. ledna 2004, kterym
byl vydan Trzni fad mésta Moravsky Krumlov a timto trznim fadem FT.

4) FT jsou predevsim trhem zeméd¢€lskych produktt, potravin a rukodélnych vyrobki.
5) FT jsou ptistupné vetejnosti zdarma.
I1.

Prodejni misto
1) Prodejni misto na FT urcuje spravce trziste.
2) Prodejnim mistem se rozumi zejména stanek, motorové vozidlo, je-1i k tomu upraveno, naveés
nebo pienosné zatizeni - stiil, lavice apod. Pokud ma prodejce vlastni prodejni zatizeni, musi byt
zhotovené ze zdravotné nezavadného a dobfe Cistitelného materialu.
3) Prodejni misto musi byt na vhodném, trvale viditelném misté ozna¢eno jménem a piijmenim,

popiipade obchodni firmou provozovatele - fyzické, osoby nebo ndzvem, poptipadé obchodni
firmou u provozovatele - pravnické, osoby a identifikacnim ¢islem provozovatele.

I11.
Prodejni sortiment

1) Na FT se mtze prodavat vyhradné zbozi, které tématicky odpovida charakteru farmarskych trhi.
Vychazi ze zeméd¢lské a venkovské tradice - jedna se o potraviny, zeméd¢lské produkty a femeslné
i rukod¢€Iné vyrobky. Preferuji se regionalni produkty.



Jedna se zejména o:
e zelenina a ovoce lokalnich péstitela
kvétiny hrnkové, fezané
kvétiny susené a dekorace (vénce, kytice, vazby)
sadba kvétin a zeleniny, osiva
rostliny z okrasnych a ovocnych Skolek
byliny, kofeni, Caje
lesni a susené plody
vceli produkty, med a vyrobky z ngj
ovocné stavy, mosty, sirupy, marmelady, dzemy
ovocné lihoviny, bylinné likéry
pivo z minipivovard, vino regionalnich péstitelti
mlékarenské produkty: mléko, syry, jogurty a ostatni vyrobky z mléka
pekatské vyrobky: chléb, kolace, zakusky, precliky, pecivo vSeho druhu a ostatni vyrobky
feznické a uzenaiské vyrobky, maso, masné speciality, domdaci zabijacka
vejce, ryby Cerstvé i uzené
BIO potraviny
pfirodni kosmetika
zbozi a vyrobky ,,FAIR TRADE®: ¢aj, kava, ¢okolada, drobné predméty
rukodéIné nebo femesiné vyrobky
naradi a pomutcky urcené pro farmare
prodej zbozi spojeny s ukdzkami tradi¢nich femesel

2) Na FT neni dovolen prodej zivych jate¢nich zvifat, usmrcovani, stahovani a porcovani masa
na prodejnim stanku.

3) NaFT je povoleno prodavat Cerstvé chlazené ryby, driibezi a krali¢i maso jen v piipad¢é dodrzeni
narokil na chlazeni a hygienu prodeje.

4) Organizator FT si vyhrazuje pravo posoudit prodejni sortiment a nevhodny sortiment nebo jeho
cast z prodeje na FT vyloucit.
IV.

Podminky prodeje

1) Zasobovani FT bude provadéno z prostoru ur¢eného provozovatelem na dobu nezbytné nutnou
na vylozeni a naloZeni zbozi, a to v rannich hodinach pted zacatkem kondni trhu.

2) Parkovani vozidel prodejct neni v prostoru FT dovoleno, kromé vozidel, kterd jsou uzpiisobena
k prodeji zbozi a ze kterych je prodej zbozi uskutecniovan.

3) VsSechna vozidla musi opustit prostor FT nejpozdéji v 8.00 hodin. Pfi poruseni téchto podminek
bude prodej pferusen a prodejci nebude dalsi prodej povolen.

4) V ptipadé pozdniho pfijezdu je provozovatel opravnén zakézat vjezd do prostoru FT.

5) Prodejce je povinen obsadit pouze takové prodejni misto (stanek), které mu bylo piidéleno.



6) Prodejce je povinen dodrzovat zasady osobni hygieny a udrzovat i sviij pracovni odév v Cistote.

7) Pro vazeni potravin lze pouZivat pouze tzv. cejchovanou vahu, tj. vahu ovéfenou Ceskym
metrologickym institutem. Podnikatel musi dolozit ovétrovaci list resp. vaha musi byt opatfena
platnou ufedni znackou (nalepkou).

8) K prodeji lze pouzivat pouze elektrické nebo plynové spotiebice opatiené revizni zpravou
ne starsi 1 rok a schvalené statni zkuSebnou pro provoz v CR nebo EU. Doklad o revizi je prodejce
povinen mit u sebe na stanku (v pfipadé€ kontroly nutno dolozit).

9) Misto pro prodej potravin, ovoce, zeleniny, brambor, lesnich plodt a zbozi obdobného charakteru
musi byt vybaveno vhodnymi podlozkami, aby zbozi nebylo uklddano na zem.

10) Prodejce se zavazuje dodrzovat druh sortimentu odpovidajici charakteru farmatskych trhi
a ktery byl dojednan v ptihlasce na FT.

11) Prodévany sortiment musi byt viditeIné oznacen cenovkami s nazvem zbozi a mérnou
jednotkou, ke které se cena vaze a udaji o vyrobci zbozi. Tyto informace mohou byt i jinak
vhodné zvetejnény, napi. vyvésenim ceniku.

12) Potravinaiské vyrobky musi byt oznac¢eny datem minimalni trvanlivosti nebo datem
pouzitelnosti, jde-1i o potraviny podlé€hajici zkaze. Neni-li mozné proddvané vyrobky vzhledem
k jejich povaze takto oznacit, je proddvajici povinen tyto udaje viditeln¢ na prodejnim misté uvést.

13) Prodejce je povinen uchovavat produkty v predepsané teploté. Potraviny musi byt vzdy
umistény a nabizeny tak, aby bylo zabranéno riziku kontaminace a byly chranény pied nepfiznivymi
vlivy (ptimé slunecni paprsky, prach, vlhko, kouft, apod.)

14) V piipadé prodeje alkoholickych napojti musi prodejce na stanku umistit tabulku s textem
zakazu jejich prodeje osobam mladSim 18 let (text musi byt pofizen v Ceském jazyce ¢ernymi
tiskacimi pismeny na bilém podkladé o velikosti pisma nejméné 5 cm).

15) Informace na vyrobcich musi byt uvedeny v ¢eském jazyce nebo podobné srozumitelnych
symbolech (piktogramech).

16) Prodejce nesmi o zbozi uvadét nepravdivé tidaje, ani nesmi dochazet ke klamani spotiebitele
jinym zpusobem.

17) Prodejce je povinen na vyzadani vydat kupujicimu doklad o zaplaceni, tj. G¢tenku. Na dokladu
musi byt uvedeno: oznaceni podnikatele jménem a ptijmenim (fyzicka osoba), nebo obchodni
firmou (pravnicka osoba), ICO, datum prodeje zbozi, druh zboZi a cena. Paragony musi byt na
prodejnim misté k dispozici pro kontrolni organy.

18) Prodejce je povinen prokazat svoji totoznost, tzn. mit u sebe napt. obcansky prukaz. Kazdy
prodejce, ktery je podnikatelem, je povinen mit u sebe kopii zivnostenského listu nebo vypisu ze
zivnostenského rejstiiku nebo osvédceni zeméde€lského podnikatele (vyjma prodejcii prebytkl své
drobné péstitelské a chovatelské ¢innosti).

19) Povéteny nebo zastupujici prodejce je povinen pii kontrole piedlozit doklad o smluvnim vztahu
odpovédného zastupce k podnikateli, je-li ustanoven.



20) Prodejce je povinen dodrzovat ustanoveni zakona o zivnostenském podnikani, pokud se
na n¢j vztahuje. VSichni prodejci jsou povinni dodrzovat ustanoveni zakona o zemédélstvi,
hygienické a veterinarni piedpisy.

21) Osoby prodavajici potravinaiské zbozi musi mit u sebe platny zdravotni priikaz, musi dodrzovat
hygienické predpisy a odpovidaji za zdravotni nezdvadnost zbozi.

22) Prodej neni povolen osobam mladsim 15 let a osobam jinak nezptsobilym k provozovani této
¢innosti.

23) Prodejce je zodpovédny za vSechny Skody, které sdm nebo jeho pomocnici zavini.

24) Prodejce je povinen kontrolnim organiim dolozit registraci na FT vystavenou provozovatelem
trziSt¢ Obcanskym sdruzenim ALMA, o. s.

25) Prodejce je povinen dodrzovat zasady bezpeénosti prace a pozarni bezpe¢nosti dle zakonti CR.

26) Po poruseni nékterého z téchto ustanoveni prodejcem, miize kontrolni organ nebo provozovatel
trhu jeho prodej s okamzitou platnosti prerusit nebo zakazat.

27) Prodejce je povinen pied zacatkem prodeje pisemné potvrdit souhlas s Trznim fadem FT.
V.
Provoz farmarského trhu

1) Organizaci a provoz FT idi provozovatel - ALMA, z. s.
Spravcem FT je Marek Pecer, Tel.: 602 782 272, Email: info@alma.cz,

2) Provozovatel FT vede evidenci a registrace prodejcti, koordinuje navazeni zbozi a parkovani
vozidel, urcuje prodejni mista na FT, dohlizi na dodrzovani Trzniho fadu FT. Zajistuje, aby

v prostoru trhu nebyl realizovan prodej mimo prodejni mista a prodej bez registrace.

3) Terminy konéni FT jsou soucésti tohoto trzniho fadu - jako ptiloha ¢islo 2. Terminy jsou
kazdoro¢né aktualizovany po dohod¢ s méstem Moravsky Krumlov.

4) V den konani FT lze zahdjit navazeni zbozi nejdiive v 6.30 hodin, vyklizeni mista je tfeba
provést nejpozdeji do 14.00 hodin.

5) Prodejce je povinen na misté setrvat az do skonceni prodejni doby, tedy do 12.00 hodin, pokud
neni s provozovatelem dohodnuto jinak. Napftiklad v ptipad¢ vyprodani zbozi.

6) Prodejci mohou vyuzivat socialni zafizeni vefejnych zdchodti na nam. T. G. Masaryka.
7) Zdroj uzitkové vody je umistén piimo v prostoru trzist€¢ na nam. T. G. Masaryka.

8) Zdroj elektrické energie zajist'uje dle potieby potadatel.



VL
Nakladani s odpady

1) Poradatel FT zajisti pfed zah4jenim prodeje dostatek nadob, nebo plastovych pytli na odpad.
Ptipadné po dohodé s Technickou a zahradni spravou mésta Moravského Krumlova zajisti pfistaveni
kontejneru. Poradatel vyzaduje tfidéni odpadi podle jednotlivych druhti a kategorii a pro tento tcel
zajisti prodejciim podminky, aby mohli odpad tfidit, napt. barevnym rozliSenim odpadnich nadob
nebo rozliSovacimi népisy.

2) Prodejce je povinen udrzovat prodejni misto a jeho okoli v Cistoté, pritbéZzn¢ odstranovat odpad
1 obaly ze zboZi na uréené misto dle jednotlivych druhil a kategorii odpadii a zanechat stanovisté
po skonceni prodeje Cisté a uklizené.

~~~~~

které nejsou urceny k vyzive lidi zajistuje: Sluzby mésta Moravsky Krumlov, pfisp. organizace,
Zamecka 17, 672 01 Moravsky Krumlov, pan Josef Plachy, tel.: 515 322 368, doprava@smmk.cz

4) K dispozici musi byt odpovidajici zafizeni pro hygienické skladovani téchto odpadt az do jejich
odvozu asanacni sluzbou (uzaviratelné nadoby, které musi byt vhodné konstruovéany, udrzovany,
snadno Cistitelné, a je-li nezbytné, dezinfikovatelné). Odpady nesmi piedstavovat pfimy nebo
nepiimy zdroj kontaminace.

5) Prodejci, ktefi nabizeji Zzivo&isné produkty na trzich opakovang, musi pii likvidaci VZP vystavit
obchodni doklad o odvozu a na vyzadani jej piedlozit kontrolnimu organu.

6) Ptipadnou dezinfekci a deratizaci prostorti zajistuje poradatel po dohod¢ s Technickou a zahradni
spravou mésta Moravského Krumlova.

VII.
Kontrola farmarského trhu

1) Kontrolu FT mohou provadét mistné ptislusné organy k tomu opravnéné, zejména Statni
zemédélska a potravinaiska inspekce, Statni veterinarni sprava Ceské republiky, Krajska hygienicka
stanice, Cesk4 obchodni inspekce, pracovnici Zivnostenského odboru M&U Moravsky Krumlov,
Méstské policie Moravsky Krumlov, Policie CR, Statni pozarni dozor, Inspektorat bezpe&nosti prace
a spravce trzist¢ popiipade osoba jim uréena.

2) Osoby a organy opravnéné ke kontrole FT se prokazuji prikazem nebo opravnénim ke kontrole.

3) Pfti kontrole FT se prodéavajici musi prokazat: obanskym prikazem, opravnénim k podnikéni,
v pfipad¢ zaméstnance také pracovni smlouvou a ostatnimi dokumenty v souladu s fadem FT.



VIII.
Zavéreéna ustanoveni

1) Ustanoveni tohoto Trzniho fadu nezbavuji poradatele, prodejce ani ostatni osoby, kterych se to
tyka, povinnosti dodrzovat zdvazné pravni predpisy, zejména pravni predpisy o zivnostenském
podnikani, ochrané zdravi, ochrané spotiebitele, prodeji potravin, pozarni piedpisy, piedpisy

o bezpecnosti a ochrané zdravi pii praci, apod.

2) Ustanoveni tohoto Trzniho fadu nezbavuji poradatele, prodejce ani ostatni osoby, kterych se to
tyka, povinnosti postupovat v souladu s pro né zavaznymi rozhodnutimi, povolenimi ¢i souhlasy
spravnich tfadd, a uposlechnout pokynti opravnénych pracovniki téchto spravnich tifadti, PCR nebo
Méstskeé policie, pokud k nim jsou ze zékona opravnéni.

3) V piipade sporu o vyklad nékterého ustanoveni tohoto Trzniho fadu plati, Ze prednost maji
obecné¢ zavazné pravni predpisy, a navazujici spravni, soudni nebo jina obdobna rozhodnuti.

4) Trznitad FT je platny v kazdy den konani farmarskych trh.

5) Trzni tad, Veterinarni a hygienické podminky prodeje zZivoc¢isnych produktl na farmaiskych
trzich se vyvésuji na webu FT www.trhy.alma.cz a v den konani FT na viditelném mist€ na trzisti.

6) Nedilnou soucésti Trzniho fadu FT jsou Veterinarni a hygienické podminky pro prodej
zivoc¢iSnych produktii na farmarskych trzich, viz. ptiloha ¢. 01

V Moravském Krumlové 15. biezna 2018

Poradatel a provozovatel farmaiskych trhti ALMA, z. s.,
v Moravském Krumloveé: Sidlo: 672 01 Dobelice 1
IC: 2640002, DIC: CZ26540002



Priloha ¢. 1

K trznimu Fadu farmarskych trhu
v Moravském Krumlove

Veterinarni a hygienické podminky pro prodej zZivo¢iSnych produkti
na farmarskych trzich

1) Prodejni zafizeni musi byt konstruovana a udrZzovana Cista a v dobrém stavu, aby bylo zabranéno
riziku kontaminace, zejména zvitaty a Sktdci.

2) Musi byt k dispozici vhodné zatizeni k zajiSténi odpovidajici hygieny prodéavajicich (zatizeni
k hygienickému umyti a osuSeni rukou, toalety).

3) Povrchy, které prichdzeji do styku s potravinami, musi byt v dobrém stavu a musi byt snadno
Cistitelné, a je-li nezbytné, dezinfikovatelné. Pozaduje se pouziti hladkych, omyvatelnych,

nerezav¢jicich a netoxickych materidl.

4) Musi byt odpovidajicim zpiisobem zajiSténo ¢isténi, jeli nezbytné, dezinfekce pracovnich
nastrojli a zafizeni.

5) Musi byt zajisténo, aby pracovni tikony probihaly za hygienickych podminek, jestlize jsou
potraviny ¢iStény jako soucdast prodeje.

6) Musi byt k dispozici odpovidajici zatfizeni na ptivod teplé a/nebo studené pitné vody.

7) Musi byt k dispozici odpovidajici zatizeni pro hygienické skladovani a odstranovani
nebezpecnych a/nebo nepozivatelnych latek a odpadu.

8) Musi byt k dispozici odpovidajici zafizeni nebo nastroje pro uchovavani potravin pii vhodné
teploté a pro kontrolu teplot.

9) Musi byt potraviny umistény tak, aby bylo zabranéno riziku kontaminace.

10) Prodejci zivociSnych produktl musi mit platny zdravotni priikkaz. Prodejci musi nosit vhodny
Cisty a je-li nezbytné, ochranny odév, musi dbat na vysoky stupeii Cistoty.

11) Obaly pouzité pro prvni a dalsi baleni potravin nesmi byt zdrojem kontaminace. Materidly pro
prvni baleni musi byt skladovany takovym zptsobem, aby nebyly vystaveny riziku kontaminace.



Prodej zivo¢iSnych produktii ze zavodi
registrovanych prisluSnou krajskou veterinarni spravou

Plati obecné podminky pro prodej zivoc¢isnych produktil, zejména tyto pozadavky:

1) Cerstvé dribezi a krali¢i maso musi byt po celou dobu nabizeni k prodeji skladovano pfi
teploté do +4 °C

2) Cerstvé veprové, hovézi maso a zvérina pii teploté do +7 °C v odpovidajicim zafizeni.

3) Skladovaci teplota mléénych vyrobki oSetfenych UHT je do +24 °C, ostatnich mlé¢nych
vyrobki - +4 az +8 °C.

4) Masné a rybi vyrobky se musi uchovavat pti skladovacich teplotach deklarovanych vyrobcem
(nejcastéji do +5 °C).

5) Vhodné teplotni podminky musi byt monitorovany (teplomér). Pii téchto teplotdch musi byt
produkty uchovavany po celou dobu prodeje.

6) Dale musi byt chranény pted kontaminaci, zejména pied zvifaty a sklidci, pfed povétrnostnimi
vlivy (pfimé slunce, dést), pied prachem a pfed pfimym kontaktem zékazniki s nebalenymi
potravinami.

7) Povrchy ptichazejici do styku s potravinami musi byt udrzovany ve stavu, ktery umoziuje
hygienickou manipulaci s potravinami, a musi byt snadno ¢istitelné. K dispozici musi byt vhodné
zafizeni k zaji§téni odpovidajici hygieny zaméstnanci (vCetné zatizeni k hygienickému umyti a
osuseni rukou, toalety).

8) Pii prodeji nebalenych produkti odpovidajici ptivod teplé nebo studené pitné vody pro ¢isténi
poptipad¢ dezinfekci pracovnich néstroji a zafizeni pfimo na misté prodeje. Prodavajici musi
zamezit mozné kontaminaci potravin pfi sou¢asné manipulaci s nebalenou potravinou a penézi
(rukavice, podavaci nacini).

9) Pozadavky na znaCeni balenych 1 nebalenych potravin vyplyvaji ze zdkona ¢. 110/1997 Sb., o
potravinach, § 6 a § 8. Pfi prodeji nebalenych potravin musi byt pro spotiebitele na viditelném misté
umistény udaj s ndzvem vyrobku, podminkami skladovani (teplota) a datem spotieby.

Prodej prebytku chovatelem

Plati obecné podminky pro prodej zivo¢isnych produkti.

1) Cerstvé dritbezi maso: chovatel, jehoZ ro¢ni produkcee je nizsi nez 2 000 kust krit, hus nebo
kachen, nebo 10 000 kusi ostatni dritbeze, mize proddvat v malém mnozstvi neporcované driibezi
maso piimo konecnému spotiebiteli v trznici nebo na trzisti, nejblizsich jeho hospodafstvi. Za malé
mnozstvi se povazuje maso z nejvyse 10 kust driibeze tydné.

2) Cerstvé krali¢i maso: chovatel, ktery chova kraliky v malém, miize prodavat neporcované
cerstvé krali¢i maso v malych mnozstvich pfimo konecnému spotiebiteli v trznici nebo na trzisti,
nejblizsich jeho hospodafstvi. Za malé mnozstvi se povazuje maso z nejvyse 10 kusi kralika tydné.
Pti prodeji nesmi byt oddélovana hlava od téla.



3) Vejce: Pii prodeji prebytkli chovatelem nemusi byt vejce prosvicend, musi byt skladovana pfi
nekolisavé teploté +5 az +18 °C, chranéna pied sluncem, mohou byt prodana spotiebiteli nejpozdéji
do 21 dnii po snésce, piicemZ minimalni trvanlivost je 28 dnl. Pro zakazniky musi byt na viditelném
misté umisténo jméno a adresa chovatele, u kterého byla vejce vyprodukovéana a datum minimalni
trvanlivosti. Jednomu kone¢nému spotiebiteli mize byt prodano max. 60 ks vajec.

Prodej obchodnikem (ptekupnikem): plati stejné podminky jako pii prodeji v obchod¢ (skladovaci
podminky, baleni, znaceni), mnoZzstvi neomezené. Pozadavky na znaceni vyplyvaji ze zakona €.
110/1997 Sb., o potravinach, § 6 a § 8.

Prodej medu

1) Med musi pochazet od vcelstva, v némz se nevyskytuji mor vceliho plodu nebo hniloba véeliho
plodu. Musi byt skladovéan v obalech, které¢ splituji podminky na obaly pro potraviny Zivoc¢isného
puvodu, nesmi byt vystavovan piimému slune¢nimu zéfeni.

2) K dispozici musi byt informace o druhu medu a tom, kdo je vyrobcem medu. Medai musi byt
schopen ptedlozit na vyzadani registraci vcelare.

Sezonni prodej Zivych ryb

1) Je nutno dodrzet veterinarni podminky sezénniho prodeje zivych ryb.

Odpady

1) Odstranovani komunalni odpadu musi byt soucasti trzniho fadu. Odstraiiovani odpadi
zivoc¢iSného piivodu musi byt rovnéz soucasti trzniho tadu.

-----

které nejsou uréeny k vyzivé lidi — déle jen VZP) musi byt v trznim fadu uvedeno telefonni &islo na
asanac¢ni podnik (kafilérii), ktery by zajistil jeho neSkodné odstranéni. K dispozici musi byt
odpovidajici zatizeni pro hygienické skladovani téchto odpadii az do jejich odvozu asanac¢ni sluzbou
(uzaviratelné nadoby, které musi byt vhodné konstruovany, udrzovany, snadno istitelné, a je-li
nezbytné, dezinfikovatelné). Odpady nesmi piedstavovat pfimy nebo neptimy zdroj kontaminace.

3) Prodejci, ktefi nabizeji Zzivo&isné produkty na trzich opakovang, musi pii likvidaci VZP vystavit
obchodni doklad o odvozu a na vyzadani jej piedlozit kontrolnimu organu.

Sanitace

1) Trzni f4d musi obsahovat pravidla ¢isténi a dezinfekce a deratizace prostoril trznice nebo trzisté
a pravidla osobni hygieny osob podilejicich se na zachazeni s prodavanymi zivo¢isSnymi produkty.



Priloha ¢. 2

K trznimu Fadu farmarskych trhu
v Moravském Krumlove

Terminy konani farmarskych trha v roce 2018

17. brezna 2018
14. dubna 2018
12. kvetna 2018
9. Cervna 2018
15. zafi 2018
13. fijna 2018
10. listopadu 2018
8. prosince 2018

Trhy se konaji vzdy v sobotu od 8.00 do 12.00 hodin
na nameésti TGM v Moravském Krumloveé.
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